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Fa ut mesta méjliga
av din produkt

For snabb tillgéng till manualer, how-to-guides,
support med mera genom var fotoregistrering,

besok electrolux.com/register
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Tack for att du har képt en Electrolux-produkt. Du har valt en produkt som

kommer med artionden av yrkeserfarenhet och innovation. Den ar genialisk och

elegant, och den har den utformats med dig i dtanke. Nar du an anvander den
kan du kanna dig trygg med att veta att du far fantastiska resultat varje gang.
Valkommen till Electrolux.

Besok var webbplats for att:

G fa tips om anvandning, broschyrer, felsokning, service- och
@ reparationsinformation:

www.electrolux.com/support
g registrera din produkt for battre service:
a/ www.registerelectrolux.com

kopa tillbehdr, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
www.electrolux.com/shop
KUNDTJANST OCH SERVICE

Anvand alltid originalreservdelar.

Ha féljande uppgifter till hands nar du kontaktar var auktoriserade
serviceverkstad: Modell, artikelnummer, serienummer.
Informationen star pa markplaten.

A\ Varning/Fdrsiktighet — Sakerhetsinformation
(® Allman information och tips
Miljsinformation

Med reservation for &ndringar.
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SVENSKA

1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation
och anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte
ansvarig for eventuella personskador eller andra skador
som uppkommit som ett resultat av felaktig installation
eller anvandning. Forvara alltid bruksanvisningen pa en
saker och tillganglig plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet fér barn och personer med
funktionsnedsattning

- Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder
och uppat, och av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formaga, samt personer med
bristande erfarenhet och kunskap om de 6vervakas
eller instrueras om hur produkten anvands pa ett
sakert satt och forstar de risker som ar forknippade
med anvandningen. Barn under 8 ar eller personer
med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

- Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten.

- Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall fér barn
och kassera det pa lampligt satt.

- VARNING! Barn och husdjur ska hallas borta fran
produkten nér den &r igang eller nar den svalnar.
Atkomliga delar blir heta under anvandning.

- Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

- Barn far inte utféra rengoéring och underhall av
produkten utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

- Installation av denna produkt och byte av kabeln far
endast utféras av behdrig person.

- Anvand inte produkten innan den har installeras i
inbyggnadsstrukturen.

3
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Bryt stromforsorjningen till apparaten fore utférande av
underhall.

Om natsladden ar skadad maste den bytas av
tillverkaren, tillverkarens auktoriserade servicecenter
eller personer med motsvarande utbildning, for att
undvika fara.

VARNING! Kontrollera att produkten ar avstangd
innan du byter lampa fér att undvika risk for elektriska
stotar.

VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket
varma under anvandning. Var forsiktig sa att du inte
vidror varmeelementen.

- Anvand alltid ugnsvantar for att ta bort eller lagga i

tillbehor eller eldfasta formar.

- Anvand endast matlagningstermometern som

rekommenderas for den har produkten (om sadan
finns).

For att ta bort en ugnsstege drar du foérst ut stegen
framtill och sedan den bakre delen fran sidovaggen.
Satt tillbaka ugnsstegar i omvand ordning.

- Anvand inte angrengoéringsmedel for att rengora

produkten.

Anvand inte skarpa rengéringsmedel med slipeffekt
eller vassa metallskrapor for att reng6éra luckans glas
for att undvika repor, vilka i sin tur kan leda till att
glaset spricker.

Extra spill maste tas bort manuellt fore pyrolytisk
rengoring. Ta ut alla delar ur ugnen.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation » Var alltid forsiktig nar produkten rér
sig eftersom den ar tung. Anvand
VARNING! alltid skyddshandskar och tackta skor.
Endast en behorig person » Dra aldrig produkten i handtaget.
far installera den har » Installera produkten pa en saker och
produkten. lamplig plats som uppfyller
B . ) ) installationskraven.
* Avlagsna allt forpackningsmaterial. * Minsta avstand till andra produkter
Installera eller anvand inte en skadad ska beaktas.
produkt.

Folj installationsinstruktionerna som
foljer med produkten.



Kontrollera, fore installation av
produkten, att ugnsluckan kan dppnas
enkelt utan motstand.

Produkten ar utrustad med ett
elektriskt kylsystem. Den maste
anvandas med den elektriska
stromforsorjningen.

Skapets minimihdjd
(minsta hojd for ska-
pet under bank)

590 (600) mm

Skapets bredd 560 mm
Skapets djup 550 (550) mm
HOjd pa produktens 594 mm
framre del
Hojd pa produktens 576 mm
bakre del
Bredd pa produk- 595 mm
tens framre del
Bredd pa produk- 559 mm
tens bakre del
Produktens djup 569 mm
Inbyggnadsdjup for 548 mm
produkten
Djup med 6ppen 1022 mm
lucka
Minsta storlek pa 560x20 mm
ventilations6ppning-
en. Oppning place-
rad nedtill pa vanst-
ra sidan
Natsladdens langd. 1500 mm
Kabeln ar placerad i
det nedre hogra
hornet pa baksidan
Monteringsskruvar 4x25 mm
2.2 Elanslutning
VARNING!
Risk for brand och elektriska
stotar.

Alla elektriska anslutningar ska goras
av en behorig elektriker.
Produkten maste jordas.
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Se till att de parametrarna pa
markskylten dverensstdmmer med
elnatets elektricitet.

Anvand alltid ett korrekt installerat,
stotsékert och jordat eluttag.

Anvand inte grenuttag eller
férlangningssladdar.

Kontrollera sa att du inte skadar
stickkontakten och natkabeln. Om
produktens natkabel behdver bytas
maste det goras av vart auktoriserade
servicecenter.

Lat inte natkablar komma i kontakt
med eller komma néra produktens
lucka eller nichen nedanfér produkten,
speciellt inte nar den ar igang eller om
luckan ar het.

Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett
sadant satt att det inte kan tas bort
utan verktyg.

Anslut stickkontakten till eluttaget forst
vid slutet av installationen. Kontrollera
att stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

Anslut inte stickkontakten om
vagguttaget sitter 16st.

Dra inte i anslutningssladden for att
koppla bort produkten fran eluttaget.
Ta alltid tag i stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sékringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren),
jordfelsbrytare och kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha
en isolationsenhet sa att du kan
koppla fran produkten fran natet vid
alla poler. Kontaktdppningen pa
isolationsenheten maste vara minst 3
mm bred.

Stang produktens lucka helt innan du
ansluter kontakten till eluttaget.
Denna produkt levereras med en
huvudkontakt och en huvudkabel

Tillamplig kabeltyper for installation
eller utbyte i Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

For kabeldelen, se den totala effekten pa
markplaten. Se aven tabellen:
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Total effekt (W) Kabelarea (mm?)

max. 1 380 3x0.75
max. 2 300 3x1
max. 3 680 3x1.5

Jordledaren (grén/gul ledare) skall vara 2
cm langre an fas- och neutralledarna (bla
resp. brun ledare).

2.3 Anvand

VARNING!

Risk for skador,
brannskador, elstotar eller
explosion foreligger.

* Denna produkt ar endast avsedd for
hushallsbruk.

» Andra inte produktens specifikationer.

« Kontrollera att
ventilationsOppningarna inte ar
blockerade.

« Latinte produkten sta utan uppsikt
under anvandning.

« Stang av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

+ Var forsiktig nar du éppnar
produktens lucka medan produkten ar
paslagen. Varm luft kan strdmma ut.

* Anvand inte produkten med vata
hander eller nar den har kontakt med
vatten.

» Tryck inte pa den 6ppna luckan.

* Anvand inte produkten som arbets-
eller avlastningsyta.

+  Oppna luckan férsiktigt. Anvandning
av ingredienser med alkohol kan
orsaka blandning av alkohol och luft.

« Lat inte gnistor eller 6ppna lagor
komma i kontakt med produkten nar
du 6ppnar luckan.

» Placera inte brandfarliga produkter
eller féremal som &r vata med
brandfarliga produkter i, i narheten av
eller pa produkten.

VARNING!
Risk for skador pa produkten
foreligger.

» For att forhindra skador eller
missfargning pa emaljen:

— placera inte eldfasta formar eller
andra féremal direkt pa
ugnsbotten.

— lagg inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsbotten.

— hall inte vatten direkt i den heta
produkten.

— Lat inte fuktiga matratter eller
matvaror sta kvar i produkten nar
tillagningen ar klar.

— var forsiktig nar du tar bort eller
installerar tillbehdren.

* Missfargning av emaljen eller den
rostfria ytan paverkar inte produktens
funktion.

* Anvand en djup form fér mjuka kakor.
Fruktjuice kan orsaka flackar som inte
gar att ta bort.

* Denna produkt ar endast avsedd for
matlagning. Ugnen far inte anvandas
fér andra andamal, t.ex.
rumsuppvarmning.

« Tillaga alltid med ugnsluckan stangd.

* Om produkten installeras bakom en
bekladnadspanel, till exempel i ett
skap, se till att skapsdorren eller
panelen aldrig ar stangd nar
produkten anvands. Varme och fukt
kan byggas upp bakom en stéangd
lucka och orsaka skador pa
produkten, skapsmdblerna eller
golvet. Stang inte luckan forran
produkten har svalnat helt efter
anvandning.

2.4 Underhall och rengdring

VARNING!

Det finns risk for
personskador, brand eller
skador pa produkten.

« Stang av produkten och koppla bort
den fran eluttaget fore underhall.

« Se till att produkten har svalnat. Det
finns @ven risk for att glaspanelerna
kan spricka.

* Byt omedelbart ut luckans glaspaneler
om de ar skadade. Kontakta
auktoriserat servicecenter.

» Var forsiktig nar du tar bort luckan.
Luckan ar tung!

* Rengor produkten regelbundet for att
férhindra att ytmaterialet forsédmras.

* Rengor produkten med en fuktig, mjuk
trasa. Anvand bara milda



rengdringsmedel. Anvand inte
produkter med slipeffekt,
skursvampar, I6sningsmedel eller
metallféremal.

*  Om du anvénder en ugnssprej ska du
folja sdkerhetsanvisningarna pa
férpackningen.

2.5 Pyrolysrengdring

VARNING!

Risk for skador / brand /
kemiska utslapp (rok) i
Pyrolyslaget.

* Innan du utfor en pyrolytisk
sjalvrengdringsfunktion eller funktion
for Forsta anvandningstillféllet ska du
ta ut féljande ur ugnsutrymmet:

— alla déverblivna matrester, olje-
eller fettspill/rester.

— alla I6stagbara féremal (inklusive
hyllor, sidoskenor som medfdljer
produkten) och sarskilt kastruller,
pannor, brickor, kdksredskap som
ar behandlade med en non-stick-
belaggning.

« Las noggrant alla anvisningar om
pyrolysrengoring.

» Hall barn och borta fran produkten nar
pyrolysrengoring &r igang.

Ugnen blir mycket varm och varm luft

slapps ut fran ventilerna.

* Pyrolysrengdring ar en
hégtemperaturfunktion som kan avge
angor fran matrester och
byggnadsmateriel och darfér bor
anvandare:

— tillse god ventilation under och
efter varje pyrolysrengdring.

— tillse god ventilation under och
efter férsta anvandningstillfallet
vid anvandning vid maximal
temperatur.

 Till skillnad fran méanniskan kan vissa
faglar och reptiler vara extremt
kansliga mot potentiella angor som
slapps ut vid rengdringen i alla
pyrolysugnar.

— Se till att inte husdjur (sarskilt
faglar) kommer i produktens
narhet under och efter
pyrolysrengoringen. Detta galler
aven vid det forsta
anvandningstillfallet av produkten
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pa maximal temperatur i ett
valventilerat utrymme.

» Sma husdjur kan ocksa vara mycket
kansliga mot de begransade
temperaturandringarna i narheten av
alla pyrolysugnar nar det pyrolytiska
sjalvrengdringsprogrammet anvands.

» Teflonbelaggningar pa kastruller,
stekpannor, brickor, koksredskap osv.
kan skadas av den héga
temperaturen vid pyrolytisk rengdring
och kan aven slappa ut skadliga
angor i sma méangder.

* Angor som slapps ut fran
pyrolysugnar/matlagningsrester ar
inte skadliga for manniskor, inklusive
barn och eller personer med sjukdom.

2.6 Matlagning med anga

VARNING!

Det finns risk for
brannskador och skador pa
produkten.

« Anga som slapps ut kan orsaka
brannskador:
— Oppna inte luckan till produkten
under angkokning.
— Oppna ugnsluckan forsiktigt efter
angkokning.

2.7 Lampa inuti produkten

VARNING!
Risk for elektrisk stot!

» Nar det géller lampan/lamporna i
denna produkt och reservlampor som
sdljs separat: Dessa lampor ar
avsedda att tala extrema fysiska
forhallanden i hushallsapparater,
sasom temperatur, vibration, fuktighet
eller ar avsedda att signalera
information om produktens
driftsstatus. De &r inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

* Anvand bara lampor med samma
specifikationer.

2.8 Service

» Kontakta ett auktoriserat
servicecenter for reparation av
produkten.

* Anvand endast originalreservdelar.
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2.9 Avyttring » Koppla loss produkten fran eluttaget.
» Klipp av elkabeln nara produkten och
VARNING! kassera den.
Risk for kvavning eller e Ta bort lucksparren for att forhindra
skador. att barn eller husdjur blir insténgda i
maskinen.

» Kontakta kommunen for information
om hur produkten ska kasseras.

3. INSTALLATION

VARNING! 3.1 Inbyggnad
Se sakerhetsavsnitten.
www.youtube. /electrolux
uv(]UTUbe www.zzutub:.zz:/:ee; A

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

A

(*mm)
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%
]
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3.2 Sakring av ugnen i
inbyggnadsskapet
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4. PRODUKTBESKRIVNING

4.1 Allman oversikt

F ? ? ql Kontrollpanel
i Vred for ugnsfunktionerna
6 —lo clAa Display
ig—ﬂ Kontrollvred (fér temperaturen)
m_ B )
\-n 2 7 Vattenlada
l@ i % a @ Vérmeelement
1R ﬁé\ B Uttag fér matlagningstermometern
:@ % B Lampa
-k// El Flakt
12 85) ) Ugnsstege, I6stagbar
y m Témningsslang

Vattenutloppsventil
Ugnsnivéer
Anginlopp

4.2 Tillbehor * Bakplat
For smafranska, kringlor och sma
+ Galler bakverk.
For kokkérl, kakformar, stekar. + Matlagningstermometer
+ Bakplat . For att mata temperaturen i maten.
For kakor och smakakor. « Teleskopskenor
* Grill-/ stekpanna Med teleskopskenor kan du lattare
Fér bakning, stekning eller som satta in och ta ut ugnsgallren.

uppsamlingsfat.

5. KONTROLLPANELEN

5.1 Infallbara vred

For att anvanda produkten, tryck pa
kontrollvredet. Vredet kommer ut.

5.2 Sensorfalt/knappar

Q Stélla in SIGNALURET. Hall den inne i mer én 3 sekun-
-B-3s der for att tdnda eller slacka ugnslampan.

D Stalla in en klockfunktion.

OC For att kontrollera ugnens eller matlagningstermome-

terns temperatur (om sadan ingar). Anvand endast nar
en varmefunktion &r igang.
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5.3 Display
A B C A. Timer/ Temperatur
| — B. Uppvarmnings- och restvarmeindikator
Con Wl P o D C. Vattenlada
o =
@ Q DD:DD p— =) D. Matlagningstermometer (endast vissa
> > ) — modeller)
.l l. | Demo  hr_min, 5 v /? E. Lucklas (endast vissa modeller)
I | | | | F. Timmar/minuter
H G F E D G. Demolage (endast vissa modeller)
H. Klockfunktioner

6. FORE FORSTA ANVANDNING

VARNING! 6.1 Forsta rengoring
Se sakerhetsavsnitten.

Stall in tiden innan du bérjar anvanda
ugnen.

Steg 1 Steg 2 Steg 3

Torka av ugnen och fillbe- g4 i fiibehsren och de

Ta ut alla tillbehodr och flytt-  héren med en mjuk trasa | .

bara ugnsstegar ur ugnen. med varmt vatten och milt Iostagbari ur?gr?stegarna !
diskmedel. gnen.

6.2 Initial féruppvarmning

Varm upp den tomma ugnen fore forsta anvandning.

Steg 1 Ta ut alla tillbehdr och flyttbara ugnsstegar ur ugnen.

Sted2  gpa)l in maxtemperatur for funktionen: (.
Lat ugnen sta pai en timme.
Steg3  stall in maxtemperatur for funktionen: (@]

Lat ugnen sta pai 15 minuter.

@ Ugnen kan avge lukt och rok under féruppvarmning. Se till att rummet ar ventile-

rat.
7. DAGLIG ANVANDNING
VARNING! 7.1 Hur man stéller in:
Se sakerhetsavsnitten. Varmefunktion

Steg 1 Vrid pa vredet for varme-
funktioner for att valja en
varmefunktion.
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Steg 2 Vrid pa kontrollvredet for att
valja temperatur.
Steg 3 Nar matlagningen ar klar,

vrid pa vreden till avstangt
lage for att stdnga av ug-
nen.

7.2 Snabbstart

Snabbstartfunktionen férkortar
uppvarmningstiden.

Stall inte in mat i ugnen nar
snabbstartfunktionen
anvands.

1. Vrid pa vredet for ugnsfunktionerna
for att stalla in snabbstartfunktionen.

2. Vrid temperaturvredet for att stélla in
temperaturen.

Ljudsignalen hors nér ugnen uppnatt

installd temperatur.

3. Stall in en ugnsfunktion.

7.3 Indikator fér uppvarmning

Nar du slar pa en ugnsfunktion tands

staplarna pa displayen 3 en efter en nar
temperaturen okar och férsvinner nar
den minskar.

7.4 Matlagning med anga

@

Anvand endast vatten.
Anvand inte filtrerat
(avsaltat) eller destillerat
vatten. Anvand inga andra
vatskor. Hall inte
lattantandlig vatska eller
alkohol i vattenladan.

Stall in funktionen .

2. Tryck pa locket for att 6ppna
vattenladan.

3. Fyll vattenladan tills indikatorn pa
displayen visar "Vattenbehallaren ar
full".

Behallaren rymmer maximalt 900 ml.
Det racker for ca 55 - 60 minuters
matlagning.

4. Tryck in vattenladan i sitt
ursprungliga lage.

5. Stall in temperaturen mellan 130 °C

och 230 °C.

-

Angkokning ger bra resultat i det har
temperaturintervallet.
6. Tom vattenbehallaren nar
tillagningen med angfunktion ar klar.
Vanta minst 60 minuter efter varje
anvandningstillfalle av angfunktionen for
att forhindra att hett vatten kommer ut ur
vattenutloppsventilen.

FORSIKTIGHET!
Produkten &r het. Det finns
risk for att du branner dig.
Var forsiktig nar du témmer
vattenladan.

7.5 Kontrollampa fér
vattenbehallare

(=] Tanken ar full.
En signal hors
nar tanken ar
full. Tryck pa val-
fri knapp for att
sténga av signa-

len.

H Tanken ar halv-
full.

|_| Tanken ar tom.

En signal hors
nar tanken ar
full. Fyll pa tan-
ken.

Om du haller féor mycket vatten i tanken
flyttas dverskottsvattnet till ugnens botten
via sakerhetsutloppet. Ta bort vattnet
med en svamp.

7.6 Témning av vattentanken

FORSIKTIGHET!

Se till att ugnen har svalnat
innan du tdmmer
vattentanken.

1. Forbered témningsslangen (C), som
finns i samma férpackning som
anvandarmanualen. Satt kontakten
(B) pa en av tdmningsslangens
andar.

2. Séatt den andra anden av
tdmningsslangen (C) i en behallare.
Sétt den i ett lagre l1&ge &@n
utloppsventilen (A).



3. Oppna ugnsluckan och satt
kontakten (B) i utloppsventilen (A).
4. Tryck in kontakten igen och igen nar
du tdmmer vattentanken.
Det kan finnas vatten kvar efter att

displayen visar: L] Vanta tills
vattenflodet fran
vattenutloppsventilen har avstannat.

5. Ta bort kontakten fran ventilen nar
vattnet slutat floda.

Ateranvand inte vattnet for
att fylla vattentanken igen.

7.7 Varmefunktioner
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Varmefunk- Program
tion
= Bakning och stekning
— pa en ugnsniva.
Oversta - /
bottenvarme
For bakning av kakor
— med knaprig botten och
EefiEmATTE for konservering av livs-
medel.
For att tina mat (grénsa-
240 ker och frukt). Uppti-
Upptining ningstiden beror pa

mangden och storleken
pa den frysta maten.

Varmefunk- Program
tion

Al

Varmluft med
fukt

Denna funktion ar for att
spara energi under till-
agningen. Nar du an-
vander den har funktio-
nen kan temperaturen i
ugnen skilja sig fran in-
stalld temperatur. Re-
stvarmen anvands. Var-
meeffekten kan mins-
kas. Mer information
finns i kapitlet "Daglig
anvandning” och anvis-
ningar om: Varmluft
med fukt.

0 Ugnen ar avstangd.

Avstangt lage

hasd

¥

Varmluftsgrill-
ning

Varmluftsstekning pa
férsta ugnsnivan av
storre kottstycken eller
fagelkott med ben. For
att bryna och goéra gra-

— For snabbare uppvarm- .
)_) ning. ténger.
Snabbstart (n) Fér angtillagning. An-
\l/ vand den har funktionen
For bakning eller tork- for att minska tillag-
ning pa upp till tre ugns- Vag:;;ﬂ * ningstiden och bevara
Y —T nivaer samtidigt. matens vitaminer och
Valj en temperatur 20 naringsamnen. Valj
till 40 °C lagre an for funktionen och stall in
Oversta - / bottenvar- temperaturen pa mellan
me. 130 °C och 230 °C.
(Y) For att tillaga pizza. For o For att satta igang pyro-
|_ aﬂtt bryna oerentIigt och aun lysrengdring av ugnen.
Pizza-funktio- '@ €N knaprig botten. Pyrolys

nen
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7.8 Anvisningar om: Varmluft
med fukt

Denna funktion anvandes for att uppfylla
kraven for energieffektivitet och
ekodesign enligt EU 65/2014 och EU
66/2014. Provning enligt EN 60350-1.

Ugnsluckan ska vara stangd under
tillagningen sa att funktionen inte avbryts
och ugnen fungerar med hdgsta mojliga
energieffektivitet.

8. KLOCKFUNKTIONER

8.1 Tabell over klockfunktioner

Om du anvander den har funktionen
slacks lampan automatiskt efter 30
sekunder.

For tillagningsinstruktioner, se

kapitlet "Rad och tips”, Varmluft med fukt.
For instruktioner om allman
energibesparing, se

kapitlet "Energieffektivitet”,
Energibesparing.

Klockfunktion Program
@ Visa eller andra klockan. Du kan endast stalla klock-
Klockslag an nar ugnen ar avstangd.

4! For att stélla in tillagningstiden. Anvand endast nar
Koktid en varmefunktion ar vald.

S| For att stalla in ugnens avsténgningstid. Anvand en-
Sluttid dast nar en varmefunktion ar vald.
I=>1-=l Kombination av funktioner: Koktid, Sluttid.

Fordrojd start

Q

Signalur

For att stalla in en tid for nedrakning. Denna funktion
paverkar inte ugnens funktioner i dvrigt.

Signalur - kan stallas in nar som helst, &ven om ug-
nen ar avstangd.

8.2 Hur man staller in: Klocka

Nar du satter i den i eluttaget forsta
gangen ska du vanta tills displayen visar:

hr, 12:00. 12 - blinkar.

Steg 1 Vrid temperaturvredet for att stalla in timmen.

Steg2 (D . tryck for att bekrafta.
Displayen visar den instéllda timmen och: min. 00 - blinkar.

Steg 3 Vrid temperaturvredet for att stélla in minuterna.

Steg4 (D _tryck for att bekrafta.
Displayen visar den instéllda tiden.

@ - tryck upprepade ganger for att andra tiden. @ - blinkar pa displayen.
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8.3 Sa har staller du in
funktionen: Koktid

Steg 1 Valj en tillagningsfunktion.

Steg2 (D _ tryck upprepade ganger. |21 - bérjar blinka.

Steg 3 Vrid pa installningsratten for att stalla in minuter. O_ tryck for att bekraf-
ta.

Steg 4 Vrid temperaturratten for att stalla in timmar. O_ tryck for att bekrafta.
Nar den installda tiden har gatt avges en ljudsignal i 2 minuter. Tidsin-
stallningen blinkar pa displayen. Ugnen stangs av automatiskt.

Steg 5 Tryck pa valfri knapp for att stdnga av ljudsignalen.

Steg 6 Vrid installningsratten till avstangt lage.

8.4 Sa har staller du in
funktionen: Sluttid

Steg 1 Valj en tillagningsfunktion.

Steg2 (D _ ryck upprepade ganger. |- bérjar blinka.

Steg 3 Vrid temperaturratten for att stélla in timmar. O_ tryck for att bekrafta.

Steg 4 Stall in minuter med temperaturratten. O- tryck for att bekrafta.
Pa installd sluttid avges en ljudsignal i 2 minuter. Tidsinstélliningen blinkar
pa displayen. Ugnen stangs av automatiskt.

Steg 5 Tryck pa valfri knapp for att stdnga av ljudsignalen.

Steg 6 Vrid installningsratten till avstangt lage.

8.5 Sa har stéller du in
funktionen: Fordrojd start

Steg 1 Valj en tillagningsfunktion.

Steg2 (D _ iryck upprepade ganger. I=| - bérjar blinka.

Steg 3 Vrid pa temperaturratten for att stalla in minuter fér funktionen: Koktid.
Tryck pa: O.

Steg 4 Vrid pa temperaturvredet for att stélla in timmar for funktionen: Koktid.

Tryck pa: O.
Pa displayen visas: =1,
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Steg 5 Vrid pa temperaturvredet for att stalla in timmar fér funktionen: Sluttid.
Tryck pa: .

Steg 6 Vrid pa temperaturratten for att stélla in minuter for funktionen: Sluttid.
Tryck pa: .

P4 displayen visas: instélld temperatur, I, =,

Ugnen slas pa automatiskt senare, forblir paslagen under installd KOKTID och
stangs av pa installd SLUTTID.

Pa installd sluttid avges en ljudsignal i 2 minuter. Tidsinstélliningen blinkar pa dis-
playen. Ugnen stangs av.

Steg 7 Tryck pa valfri knapp for att stdnga av ljudsignalen.

Steg 8 Vrid installningsratten till avstangt lage.

8.6 Hur man staller in
funktionen: Signalur

Signaluret kan stallas in bade nar ugnen
ar paslagen och avsténgd.

Steg 1 Q
Ba3s - tryck upprepade ganger. Q 00 - blinkar.

Steg 2 Vrid pa vredet for att stalla in sekunderna och darefter minuterna.
Nar tiden du stallt in ar langre an 60 minuter, blinkar hr.

Steg 3 Stall in timmarna.
Signalur - startar automatiskt efter 5 sek.
Nar 90 % av den instéllda tiden har uppnatts avges en ljudsignal.

Sted4  Nar den installda tiden har gatt avges en ljudsignal i 2 minuter. 00:00, £\ -

blinkar. Tryck pa valfri knapp for att stanga av signalen.

9. ANVANDNING AV TILLBEHOR

VARNING! * Innertemperaturen. Se tabellen for

Se sakerhetsavsnitten. innertemperatur.
FORSIKTIGHET!
9.1 Anvanda Anvand _endast
matlagningstermometern matlagningstermometern
som medfdljer ugnen, eller
Matlagningstermometern mater originalreservdelar.

innertemperaturen vid tillagning av kott.
Nar kottet har natt den installda
temperaturen stangs ugnen av.

1. Valj ugnsfunktion och
ugnstemperatur.
2. Satt in matlagningstermometerns

spets (med symbolen M pa skaftet)
» Ugnstemperaturen. Se tabellen for i mitten av kottet.

stekning. 3. Satti kontakten for
matlagningstermometern i uttaget

Tva temperaturer behover stéllas in:



overst i ugnen.

N

-—
J

S\

i
/l/ M\—\‘ \\\\\\\\\

Kontrollera att
matlagningstermometern sitter kvar i
kottet och i uttaget under tillagningen.
Nar man anvander
matlagningstermometern forsta
gangen ar standardkarntemperaturen

60 °C. Nar M blinkar kan du vrida
pa temperaturvredet for att &ndra den
forinstallda temperaturen.
Displayen visar
matlagningstermometerns symbol och
den forinstallda innertemperaturen.

4. Tryck pa O for att spara den nya
innertemperaturen, eller vantai 10
sekunder sa sparas instéllningen
automatiskt.

Den nya férinstéllda innertemperaturen

kommer att visas nasta gang

matlagningstermometern anvands.

Nar kottet har natt den installda

innertemperaturen blinkar symbolen for

matlagningstermometern/‘? och

matlagningstermometern. Ljudsignalen

hors i tva minuter.

5. Tryck pa valfri knapp eller 6ppna
ugnsluckan fér att stdnga av
ljudsignalen.

6. Ta ut matlagningstermometerns
kontakt ur uttaget. Ta ut kottet fran
ugnen.

7. Stang av ugnen.

VARNING!

Var forsiktig nar du tar ut
matlagningstermometerns
spets och kontakt.
Matlagningstermometern ar
varm. Det finns risk for att du
branner dig.
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Varje gang du satter i
matlagningstermometern i uttaget
behdver du stélla in innertemperaturtiden
pa nytt. Du kan inte valja varaktighet och
sluttid.

Nar ugnen berdknar foreslagen koktid for

forsta gangen blinkar symbolen — pa
displayen. Nar berakningen ar klar visas
koktiden pa displayen. Berédkningar
utfors i bakgrunden under tillagningen,
och koktidsvardet uppdateras pa
displayen om nodvandigt.

Du kan andra temperaturen nar som
helst under tillagningen:

1. Tryck pa °C.

* en gang - displayen visar den
installda innertemperaturen, som
kan andras inom 5 sekunder om
sa Onskas.

+ tre ganger — displayen visar
aktuell ugnstemperatur.

 tre ganger - displayen visar den
installda ugnstemperaturen, som
kan andras inom 5 sekunder om
sa 6nskas. Denna information
visas bara under
uppvarmningsfasen.

2. Vrid temperaturvredet for att andra
temperaturen.

9.2 Satta in tillbehor

Liten inbuktning upptill 6kar sakerheten.
Fordjupningarna ger ocksa ett tippskydd.
Den hdga kanten runt hyllan férhindrar
kokkarlen fran att glida ner.
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Galler:

For in gallret mellan skenorna pa
ugnsstegen och kontrollera att fotter-
na &r vanda nedat.

Bakplat /Djup plat:
Skjut in platen mellan stegparen pa
onskad niva.

Galler, Bakplat /Djup plat:
Tryck in platen mellan skenorna pa

hyllstéden och ugnsgallret pa skenor-
na ovan. %

\

\Wy

9.3 Anvanda teleskopskenor Du maste skjuta tillbaka
teleskopskenorna helt i ugnen innan du
Smérj inte teleskopskenorna. stanger ugnsluckan.
Steg 1 Dra ut den hogra och den Steg 2 Placera falsen pa de utdrag-
vanstra bakplatsskenan. bara bakplatsskenorna och

tryck forsiktigt in dem i ug-
nen.
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9.4 Tillbehor for angtillagning Lagkaloriformen for

angtillagningsfunktioner
@ T'”Z?.qqen ; angsatsen Lagkaloriformen bestar av en glasskal
medioljer inte ugnen. (A), ett lock (B), injektorrdr (C), injektor

Kontakta din lokala .
aterforsaljare for mer (D) och ett stalgaller (E).

information.
Glasskal (A) Lock (B)
Injektor, injektorror och en stalgaller.
Injektorroret (C) ar avsett for angkokning,
injektorn (D) ar avsedd for direkt angkok- /
ning. c =
D—
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Injektor, injektorror och en stalgaller.

Stalgaller (E)

+ Satt inte den heta formen pa kalla 9.5 Angti”agning ien

eller vata ytor. 2 :
» Hall inte kalla vatskor i formen nar Iagkalonform

den ar varm.
* Anvand inte formen pa en het kokyta.
* Rengor inte formen med slipmedel,
skurmedel eller skurpulver.

Steq 1 Satt formen pa stalgrillen och tédck med locket. Satt injektorréret i halet i
9 locket. Satt formen pa den andra ugsnivan nedifran.

Steg 2 Anslut injektorréret till anginloppet.

Steg 3 Stall in ugnen for angtillagningsfunktionen.

9.6 Direkt angkokning

Satt formen pa stalgrillen. Tillsatt lite vatten. Anvand inte locket.

VARNING!
Injektorn kan vara varm nar ugnen ar igang. Anvand alltid ugnshands-
kar. Ta ut injektorn ur ugnen nar du inte anvander angfunktionen.

Steg 1 Anslut injektorn med injektorroret. Anslut injektorroret till anginloppet.

Satt formen pa den forsta eller andra ugnsnivan nedifran.
Steg 2 Kontrollera att injektorréret inte har fastnat. Hall injektorn borta fran var-
meelementet.

Steg 3 Stall in ugnen fér angtillagningsfunktionen.

Nar du lagar mat som kyckling, anka, kalkon eller stérre fiskar ska injektorn placeras
inuti maten.

10. TILLVALSFUNKTIONER

10.1 Sa har anvander du:

Barnlas Steg 1 Kontrollera att funktionsrat-

. " X . . ten ar i avstangt lage.
Ugnen kan inte séattas pa av misstag nar

funktionen ar paslagen.



Steg2 (D °C. Hall intryckta sam-

tidigt i 2 sekunder.

En ljudsignal hors. SAFE , (33 - visas pa
displayen. Luckan ar last.

Upprepa steg 2 for att stanga av barn-
laset.

10.2 Anvandning: funktionslas

Funktionen kan sattas pa endast nar
ugnen ar igang. Nar funktionen ar
paslagen kan inte temperatur- eller
tidsinstallningen andras av misstag.

Steg 1 Stall in en ugnsfunktion.

Steg2 (D °C- tryck och hallin

samtidigt i 2 sekunder.
Ljudsignalen hérs. Loc vi-
sas pa displayen i 5 sekun-
der.

Upprepa steg 2 for att stdnga av funk-
tionslaset.

Loc visas pa displayen nar du vrider pa
kontrollvredet eller trycker pa en knapp
nar funktionslaset ar paslaget. Ugnen
stangs av nar du vrider pa vredet for
ugnsfunktionerna.

Om du sténger av ugnen medan
funktionslaset ar paslaget, andras
funktionslaset automatiskt till barnlaset.
Se Anvanda barnlaset i avsnittet
"Ytterligare funktioner".

10.3 Restvarmeindikering
Nar ugnen sténgs av visas

restvarmeindikatorn F pa displayen om

11. TIPS

@ Se sakerhetsavsnitten.

1.1
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temperaturen i ugnen éverstiger

40 °C.Vrid pa temperaturvredettill
vanster eller héger for att kontrollera
ugnstemperaturen.

10.4 Automatisk avstangning

Av sakerhetsskal stangs ugnen av efter
en tid om en uppvarmningsfunktion ar
aktiv och inga installningar andras.

(°C) @ (tim)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
max 250 &

Stéll rattarna i avstangt l1age efter en
automatisk avstangning.

Automatisk avstangning fungerar inte
med funktionerna: Belysning,
Matlagningstermometer, Koktid, Sluttid.

10.5 Kylflakt

Nar ugnen ar pa, slas kylflakten pa
automatiskt for att halla ugnens ytor
svala. Om du sténger av ugnen kan
kylflakten fortsatta att vara igang tills
ugnen ar sval.

10.6 Sakerhetstermostat

Om ugnen inte fungerar som den ska
eller om det finns felaktiga komponenter,
kan en farlig 6verhettning uppsta. For att
forhindra detta har ugnen en
sakerhetstermostat som stanger av
stromtilliférseln. Ugnen sétts pa igen
automatiskt nar temperaturen sjunker.

Rakna hylinivaerna nedifran, fran ugnens
botten.

Din ugn kan ha andra bak-/
stekegenskaper an din gamla ugn.

Tabellen nedan ger standardinstallningar

Tillagningsrekommendationer for temperatur, tillagningstid och hyliniva.

Ugnen har fem hyllnivaer.
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Om du inte kan hitta installningarna for
ett visst recept kanske du kan anvanda
instaliningarna for ett liknande recept.

Ugnen har ett specialsystem som gor att
luften cirkulerar och ateranvander angan.
Med det har systemet kan man tillaga i
anga, vilket gor att maten saftig inuti och
krispig pa utsidan. Detta minskar saval
tillagningstiden som energiférbrukningen.

Baka kakor
Oppna inte ugnsluckan férran 3/4 av den
installda tillagningstiden har gatt.

Om du anvander tva bakplatar samtidigt,
se till att det finns en ledig falsniva
mellan dem.

Tillagning av kott och fisk

Anvand en djup form fér mat med fett i
for att forhindra stank som inte gar att ta
bort.

11.2 Varmluft + anga

Férvarm den tomma ugnen.

Lat kottet sta i ca 15 minuter innan du
skar i det sa att kottsaften inte sipprar ut.

For att forhindra att det blir for mycket
matos under tillagning kan man halla lite
vatten i den djupa formen. For att
férhindra rokkondens, tillsatt lite vatten
varje gang det tar slut.

Tillagningstider

Tillagningstiderna beror pa vilken typ av
mat som ska tillagas samt dess
konsistens och volym.

| bérjan rekommenderar vi att man
Overvakafar maten under tillagningen.
Hitta de basta installningarna (varme,
tillagningstid, etc.) for dina kokkarl,
recept och volymer nar du anvander
produkten.

% KAKOR/ @

BAKVERK (°C) (min.)

Pajer, forvarmning ar 175 30-40 2 Kakform, @ 26 cm
inte nédvandigt

Fruktkaka, forvarm- 160 80-90 2 Kakform, @ 26 cm
ning ar inte nédvan-

digt

Panettone 150-160 70-100 2 Kakform, @ 20 cm
Plommontarta 160 40 - 50 2 Brodform
Smakakor, forvarm- 150 20-35 3 (2och4) Bakplat

ning ar inte nédvan-

digt

Soéta bullar 180-200 12-20 2 Bakplat

Briocher 180 15-20 3(2och4) Bakplat
Anvand kakform.

2 O
~=¥r PAJER
(°C) (min.)
Fyllda med gronsaker 170 - 180 30-40 1
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g‘ PAJER

O Ik

(°C) (min.)
Lasagne 170 - 180 40 - 50 2
Potatisgratéang 160 - 170 50 - 60 1 (2 och 4)
Anvand den andra hyllpositionen.
Anvand gallret. \/ @
\
= O
KOTT Hel gas,3kg 160-170 150 - 200
(°c) (min.)

Grillad flask- 180 90 - 110 Anvand den andra hyllpositionen.
stek, 1 kg

Kalvkstt, 1kg 180 90- 110 A FISK @
Rostbiff, blodig, 210 45 -50 (°C) (min.)
Tkg Oring, 3- 4 fis- 180 25-35
Rostbiff, rosa, 1 200 55-65 kar, 1,5 kg

kg Tonfisk, 4 - 6 fi- 175 35 - 50
Rostbiff, véls- 190 65-75 léer, 1,2 kg

i 1 g Kummel 200 20- 30

Anvand den andra hyllpositionen.

X & O

Ateruppvarm maten pa en tallrik.
Forvarm den tomma ugnen.
Anvand den andra hyllpositionen.

(°C) (min.)
Lamm, lagg, 1 175 110 - 130 §§§ @
g Y ATER-
UPPVARM- (°C) (min.)
Hel kyckling, 1 200 55 - 65 NING MED
kg ANGA
Hel kalkon, 4 170 180 - 240 Ugnsratter/ 130 15-25
kg Gratanger
Helanka,2- 170-180 120 - 150 Pasta och sa- 130 10-15
2,5kg ser
Kanin, i bitar  170-180 60 -90 Smaratter 130 10-15
Anvand den forsta hyllpositionen. Matratter pa 130 10-15
en tallrik
Kott 130 10-15
Gronsaker 130 10-15
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11.3 Tillagning i lagkaloriformen

Anvind funktionen: Varmluft + anga. @ . (D
KOTT

Anvand den andra hyllpositionen. (min.)

all i ill 130 °C.
Stall in temperaturen till 130 °C Kokt skinka 55 - 65

@ @ Kassler 80-100
GRONSAKER

Stall in temperaturen till 130 °C.

(min.)
Tomater 15 @
Aubergine 15-20 FISK
: (min.)
Broccoli, buketter 20-25 —
— Oring / Laxfilé 25-30
Zucchini, skivor 20-25

Paprika skuren i strimlor 20 - 25 Stéll in temperaturen till 130 °C.

Blomkal, buketter 25-30 “s @
Kalrabbi 25 -30 <= SMARATTER
(min.)

Sparris, vit 25-35

Ris 35-40
Selleri, i skivor 30-35

Kokt potatis, delad 35-45
Fankal 30-35

Polenta 40 - 45
Sparris, gron 35-45

= Oskalade potatisar, me- 50 - 60
Morétter 35-40 delstora

Stall in temperaturen till 130 °C.

S KOTT @

(min.)

Pocherat kycklingbrost 25 - 35

11.4 Bakning och stekning

Oversta -/ botten-  Varmluft e
KA. Varme
KOR ] « ] « (min.)

(°C) (°C)
Receptdar 170 2 160 3(2och 45-60 Kakform
vispning 4)
ingar
Mordeg 170 2 160 3(2och 20-30 Kakform
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Oversta -/ botten-  Varmluft P
KA. Vdrme o0 o]
KOR ] « ] « (min.)
(°C) (°C)
Cheesecake 170 1 165 2 80 - 100 Kakform, @
26 cm
Strudel 175 3 150 2 60-80 Bakplat
Syltkaka 170 2 165 2 30-40 Kakform, @
26 cm
Sockerkaka 170 2 150 2 40-50 Kakform, @
26 cm
Julkaka, for- 160 2 150 2 90 - 120 Kakform, @
varm den 20 cm
tomma ug-
nen
Plommontar- 175 1 160 2 50-60 Brodform
ta, forvarm
den tomma
ugnen
Muffins, for- 170 3 150 - 3 20-30 Bakplat
varm den 160
tomma ug-
nen
Muffins, tva - - 140 - 2och 4 25-35 Bakplat
nivaer, for- 150
varm den
tomma ug-
nen
Muffins, tre - - 140 - 1,30och5 30-45 Bakplat
nivaer, for- 150
varm den
tomma ug-
nen
Smakakor 140 3 140 - 3 25-45 Bakplat
150
Smakakor, - - 140 - 2 och 4 35-40 Bakplat
tva nivaer 150
Smakakor, - - 140 - 1,30ch5 35-45 Bakplat
tre nivaer 150
Maranger 120 3 120 3 80-100 Bakplat
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Oversta -/ botten- ~ Varmluft e
KA. Vdrme o* 0]
KOR ] « ] « (min.)
(°C) (°C)
Maréanger, - - 120 2 och 4 80 - 100 Bakplat
tva nivaer,
férvarm den
tomma ug-
nen
Bullar, for- 190 3 190 3 12-20 Bakplat
varm den
tomma ug-
nen
Eclairs 190 3 170 3 25-35 Bakplat
Eclairs, tva - - 170 2 och 4 35-45 Bakplat
nivaer
Pajer 180 2 170 2 45-70 Kakform, @
20 cm
Fruktkaka 160 1 150 2 110 - Kakform, @
120 24 cm
Forvarm den tomma ugnen.
Oversta -/ botten- Varmluft
BROD varme
OCH PIZzZA ](_ ](_ (min.)
(°C) (°C)
Franskbréd, 1 190 1 190 1 60-70 -
- 2 stycken,
0,5 kg styck
Ragbrod, for- 190 1 180 1 30-45  Brodform
varmning ar
inte nédvan-
digt
Franskbullar, 190 2 180 2(2och4) 25-40 Bakplat
6 - 8 bullar
Pizza 230 - 1 230-250 1 10-20 Bakplat/
250 Djup plat
Scones 200 8 190 8 10-20 Bakplat

Forvarm den tomma ugnen.

Anvand kakform.
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@ PAJER

Oversta - / bottenviarme

Varmluft

E o

(°C) (°C)
Pajdeg, forvarmning 200 2 180 2 40 - 50
ar inte nédvandigt
Vegetarisk paj, for- 200 2 175 2 45 - 60
varmning ar inte
nédvandigt
Quiches 180 1 180 1 50 - 60
Lasagne 180-190 2 180-190 2 25-40
Cannelloni 180-190 2 180-190 2 25-40

Anvand den andra hyllpositionen.

Anvand gallret.

Oversta - / bot-

@ Varmluft @
KOTT tenvarme
(min.)
(°C) (°C)
Notkott 200 190 50-70
Flask 180 180 90 - 120
Kalvkott 190 175 90 - 120
Engelsk rostbiff, rod inuti 210 200 50 - 60
Engelsk rostbiff, lite rod inuti 210 200 60 -70
Engelsk rostbiff, inte réd inuti 210 200 70-75

Oversta - / bottenvar- Varmluft

2 KOTT me (D
](___ ]s_ (min.)
(°C) (°C)

Flaskbog, med kant 180 2 170 2 120 - 150

Griskind, 2 bitar 180 2 160 2 100 - 120

Lammstek med ben 190 2 175 2 110- 130

Hel kyckling 220 2 200 2 70 - 85

Hel kalkon 180 2 160 2 210 - 240
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Oversta - / bottenvir- Varmluft (D
S KOTT me
1 Je
(°C) (°C)
Hel anka 175 2 220 2 120 - 150
Hel gas 175 2 160 1 150 - 200
Kanin, i bitar 190 2 175 2 60 - 80
Hare, i bitar 190 2 175 2 150 - 200
Hel fasan 190 2 175 2 90 - 120
Anvand den andra hyllpositionen.
Oversta - / botten- Varmluft
@ FISK varme (D
o
(°C) (°C)
Oring / Havsruda, 3 - 4 fiskar 190 175 40 - 55
Tonfisk / Lax, 4 - 6 filéer 190 175 35-60

11.5 Varmluftsgrillning

Forvarm den tomma ugnen.

Anvand forsta eller andra hyllpositionen.

@ FLASK- @

KOTT (°C) (min.)
For att berdkna stektiden multiplicerar
man tiden som anges i tabellen nedan Bog / Hals / 160 - 180 90 - 120
med centimeter av filéens tjocklek. Eglnkstek, 1-15
Kotletter / Rev- 170-180 60 - 90
D AT bensspjall, 1 -
(°C) (min.) 1.5kg
EngeISk rostbiff 190-200 5-6 KOttfarSllmpa, 160 -170 50 -60
eller filé, réd 0.75-1kg
Engelsk rostbiff  180-190 6- 8 idsiiagg llagadliRISORRIAONCOERIZ0
eller filé, medium fkc:JNag, 0,75 -1
Engelsk rostbiff  170-180 8-10
eller filé, valstekt
@ KALV- @
KOTT (°C) (min.)
Kalvstek, 1 kg 160 - 180 90 - 120
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- KALV- @ - FAGEL (D
KOTT (°C) (min.) (°C) (min.)
Kalvlagg, 1,5-2 160-180 120 - 150 Halv kyckling, 190 - 210 35-50
kg 0,4 - 0,5 kg var-
dera
@ Kyckling, unghé- 190 -210 50 -70
LAMM- na, 1- 1,5 kg
KOTT (°C) (min.) Anka, 1,5-2kg 180-200 80 - 100
Lamm, lagg / 150-170 100-120  Ggs,35-5kg  160-180 120 - 180
Lammstek, 1 -
1,5 kg Kalkon, 2,5-3,5 160-180 120 - 150
k
Lamm, sadel, 1- 160 - 180 40 - 60 <
1,5 kg Kalkon, 4 -6 kg 140-160 150 - 240
- FAGEL @ = FISK @
(°C) (min.) (ANGKOKT) (°C) (min.)
Bitar av fagel, 200 -220 30 -50 Hel fisk, 1-1,5 210-220 40 - 60
0,2 - 0,25 kg var- kg

dera

11.6 Upptining

K

O

O

®

(kg) Upptiningstid Efterupptinings-
(min) tid (min)

Kyckling 1 100 - 140 20-30 Lagg kycklingen pa
ett upp- och nervant
fat pa en stor tallrik.
Vand efter halva ti-
den.

Kott 1 100 - 140 20-30 Vand efter halva ti-
den.

0.5 90 -120

Gradde 2x0,2 80 - 100 10-15 Det gar att vispa
gradden aven om
delar av den ar na-
got frusen.

Oring 0.15 25-35 10-15 -

Jordgubbar 0.3 30-40 10-20 -

Smor 0.25 30-40 10-15 -

Tarta 1.4 60 60 -
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11.7 Torkning - Varmluft

Tack platen med smorpapper eller & @
bakplatspapper. FRUKT -

For basta resultat, stdng av ugnen efter (LT

halva torktiden, 6ppna luckan och lat den Paron 6-9

svalna och torka 6ver natten.

Fér en plat, anvand den tredje 11.8 Matlagningstermometer

hyllpositionen.

For tva platar, anvand den foérsta och den Q
fiarde hyllpositionen. \

(°C)
@ GRONSA- @ Kalvstek 75 -80
KER (°C) (tim) Kalvlagg 85-90
Bdénor 60-70 6-8 Engelsk rostbiff, rod inuti 45 - 50
Paprika 60-70 5-6 Engelsk rostbiff, lite rod 60 - 65
Soppgronsaker 60-70 5-6 inut
Y 50-60 68 E]E%elsk rostbiff, inte rod 70 - 75
Orter 4050  2-3 Flaskbog 80 - 82
Stall in temperaturen pa 60-70 °C. Flaskben 75-80
Lamm 70-75
& FRUKT (D Kyckling 98
(tim) Hare 70-75
Plommon 8-10 Oring / Havsruda 65 - 70
Al il Tonfisk / Lax 65- 70

Appelskivor 6-8

11.9 Varmluft med fukt - rekommenderade tillbehor

Anvand morka och icke reflekterande burkar och formar. De absorberar varme battre
an ljusa farger och reflektiva formar.

il
\/ Portionsfor-
Pizzaform Ugnsform mar Tartbottenform
Mork, icke reflekte-  Mork, icke reflekteran- Keramik Mork, icke reflekte-
rande de 8 cm diame- rande

28 cm i diameter 26 cm i diameter ter, 5 cm hog 28 cm i diameter




11.10 Varmluft med fukt

For basta resultat ska du folja forslagen
som listas i tabellen nedan.
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%

—
—
L

O

(°C) (min.)

Soéta bullar, 16 langpanna eller djup 180 2 20 -30

st form

Franskbullar, 9  langpanna eller djup 180 2 30-40

st form

Fryst pizza, 0,35 galler 220 2 10-15

kg

Rulltarta langpanna eller djup 170 2 25-35
form

Brownie langpanna eller djup 175 3 25-30
form

Soufflé, 6 st keramiska ramekiner 200 3 25-30
pa galler

Sockerkaksbot-  flan-form pa galler 180 2 15-25

ten

Tartbotten gratéangform pa galler 170 2 40 - 50

Pocherad fisk, langpanna eller djup 180 3 20 -25

0,3 kg form

Hel fisk, 0,2 kg  langpanna eller djup 180 3 25-35
form

Fiskfilé, 0,3 kg  pizzaform pa galler 180 3 25-30

Kokt kétt, 0,25  langpanna eller djup 200 3 35-45

kg form

Shashlik, 0,5 kg langpanna eller djup 200 3 25-30
form

Cookies, 16 st  langpanna eller djup 180 2 20-30
form

Mandelbiskvier, langpanna eller djup 180 2 25-35

24 st form

Muffins, 12 st langpanna eller djup 170 2 30-40
form

Matpaj, 20 st langpanna eller djup 180 2 25-30

form
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%

—
—
uru

D

(°C) (min.)

Mordegskakor, langpanna eller djup 150 2 25-35
20 st form
Tarteletter, 8 st langpanna eller djup 170 2 20-30

form
Gronsaker, kok- langpanna eller djup 180 3 35-45
ta, 0,4 kg form
Vegetarisk ome- pizzaform pa galler 200 3 25-30
lett
Medelhavsgrén- langpanna eller djup 180 4 25 - 30

saker, 0,7 kg

form

11.11 Information for testinstitut

Tester enligt IEC 60705-1.

—
—
uru

I

O @

(°C) (min)
Smaka- Oversta-/ Bakplat 3 170 20 - 30
kor, 20  bottenvar-
stycken/ me
plat
Smaka- Varmluft  Bakplat 3 150 - 20-35
kor, 20 160
stycken/
plat
Smaka- Varmluft Bakplat 2 och 4 150 - 20-35
kor, 20 160
stycken/
plat
Appel-  Oversta-/ Galler 2 180 70 - 90
paj, 2 bottenvar-
formar me
@20 cm
Appel-  Varmluft Galler 2 160 70-90
paj, 2
formar

@20 cm
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¥ 8B = E O @
S (. ey
(°C)  (min)
Socker- Oversta-/ Galler 2 170 40 - 50 Forvarm ugnen i
kaka, bottenvar- 10 minuter.
kakform me
@26 cm
Socker-  Varmluft Galler 2 160 40 - 50 Forvarm ugnen i
kaka, 10 minuter.
kakform
@26 cm
Socker-  Varmluft Galler 2 och 4 160 40 - 60 Forvarm ugnen i
kaka, 10 minuter.
kakform
@26 cm
Mordeg- Varmluft Bakplat 3 140 - 20 -40 -
skakor 150
Moérdeg- Varmluft Bakplat 2 och 4 140 - 25-45 -
skakor 150
Mérdeg- Oversta-/ Bakplat 3 140 - 25-45 -
skakor  bottenvar- 150
me

Rosta,  Grill Galler 4 max. 2-3 minu- Forvarm ugnen i
4-6 bitar ter forsta 3 minuter.

sidan, 2—

3 minuter

andra si-

dan
Hambur- Grill Galler 4 max. 20-30 Placera gallret
gare av och lang- pa den fjarde ni-
notkott, panna van och lang-
6 bitar, pannan pa den
0,6 kg tredje ugnsni-

van. Vand maten
efter halva tillag-
ningstiden.
Foérvarm ugnen i
3 minuter.

12. UNDERHALL OCH RENGORING

VARNING!
Se sdkerhetsavsnitten.
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12.1 Anmarkningar om rengéring

<

)

Rengorings-
medel

Torka av framsidan av ugnen med en mjuk trasa med varmt vatten
och milt rengéringsmedel.

Anvand en rengoéringslésning for att rengéra metalldelar.

Rengor flackar med ett milt rengéringsmedel.

—r

Rengér ugnsutrymmet efter varje anvandningstilifalle. Fettansamling
eller andra matrester kan leda till eldsvada.

L

Fukt kan kondensera i ugnen eller pa ugnsluckans glas. Fér att mins-
ka kondensen kan man lata ugnen vara igang i 10 minuter fore tillag-

Anvéands  ning. Lat inte maten sta i ugnen langre dn 20 minuter. Torka av ugn-
varje dag  sutrymmet med en mjuk trasa efter anvandning.
P Rengor alla ugnstilloehor efter varje anvandningstillfélle och lat dem
¢ I . . Y
S torka. Anvand en mjuk trasa med varmt vatten och milt rengdrings-
Zy medel. Diska inte tillbehoren i diskmaskin.
Rengodr inte tillbehér med nonstick-belaggning med ett rengéringsme-

Tillbehér  del med slipeffekt eller vassa foremal.

12.2 Hur man tar bort:

Ugnsstegar

Ta bort ugnsstegarna vid rengoéring av

ugnen.

Steg 1 Stang av ugnen och vanta
tills den har svalnat. [

Steg 2 Dra forst ut stegarnas fram-
re del fran sidovaggen. u

Steg 3 Dra ut stegen baktill fran |

\

i 1 —
ugnssidan och ta bort den. /-F‘; P
Steg 4 Satt tillbaka ugnsstegarna i Y Y

omvand ordning. ‘ L
Styrpinnarnas avrundade %H %Z L
T

andar maste peka framat.

Shd

1T
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12.3 Sé hal’ anVénder du: FORS|KT|GHET!
Pyrolys Om andra produkter ar
Renadr uanen med Pyrolvs monterade i samma skap far
gorug yrolys. de inte anvandas samtidigt
VARNING! som den har funktionen. Det
Det finns risk for kan skada ugnen.
brannskador.
Fore Pyrolys:
Stang av ugnen och Ta ut alla tillbehor. Rengdér ugnsbotten och in-
vanta tills den har sval- nerglaset pa luckan med
nat. varmt vatten, mjuk trasa och

milt rengdringsmedel.

Steg1 g1l in funktionen: (. |2 - blinkar.

Steg 2 Vrid pa kontrollvredet (for temperaturen) for att stélla in rengéringslaget.

Funktion Rengoringslage Koktid
P1 Latt rengoring 1 tim 30 min
P2 Normal rengéring 2 tim 30 min

Steg 3 O_ tryck for att starta rengéringen.

Steg 4 Efter rengdring, vrid pa vredet for varmefunktioner till avstangt lage.

@ Ugnslampan ar slackt under rengéringen. Ugnsluckan forblir Iast. Luckan lases
upp igen nar ugnen har svalnat.

Nar ugnen har natt den instéllda temperaturen lases luckan. Tills luckan lases upp

visar displayen: staplarna pa varmeindikatorn, E For att avbryta rengéringen innan
den ar klar, vrid vredet fér ugnsfunktionerna till av-laget.

Nar rengoringen ar klar:

Stang av ugnen och Torka ur ugnen invandigt Ta bort rester fran ugnens
vanta tills den har sval- med en mjuk trasa. botten.
nat.
12.4 Paminnelse rengoring 12.5 Hur man rengor:
Vattentank

Ugnen paminner dig om nar den maste
rengdras med: pyrolytisk rengéring. Hall inte vatten i vattenbehallaren under
PYR - blinkar pa displayen i 10 sekunder ~ rengoringen.

efter varje aktivering och avaktivering av

ugnen.

Bas | °C. tryck samtidigt for att stanga
av paminnelsen.
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Steg 1 Sténg av ugnen.

Steg 2 Satt en langpanna under anginloppet.

Steg 3 Hall vatten i vattenladan: 850 ml. Tillsatt citronsyra: 5 tsk. Vanta i 60 mi-
nuter.

Steg 4 Satt pa ugnen och valj funktionen: Varmluft + anga. Stall in temperaturen
230 °C. Stang av ugnen efter 25 min och vanta tills den har kallnat.

Steg 5 Satt pa ugnen och valj funktionen: Varmluft + anga. Valj en temperatur

mellan 130 och 230 °C. Stang av ugnen efter 10 min och vanta tills den

har kallnat.

@ Tom vattentanken efter varje angkokning for att forhindra kalkavlagringar.

Nar rengoringen ar klar:

Stang av ugnen.

anvandning”.

Tom vattenbehal-
laren. Se avsnittet
"Témma vattenbe-
hallaren” i "Daglig

och torka bort kvarva-

rande kalkrester med en
mjuk trasa.

Skélj ur vattenbehallaren Rengor tomnings-
slangen med
varmt vatten och
handdiskmedel.

| tabellen nedan anges vattnets hardhetsgrad (dH) och motsvarande niva av
kalkavlagringar och vattnets kvalitet. Nar vattenhardheten overskrider niva 4 fyller du
vattenladan med vatten pa flaska.

Vattenhardhet Testremsa Kalkavlagr- Vattenklas- Rengor vat-
— ingar (mg/l) sificering tenbehalla-
Niva dH ren efter
1 0-7 |:] 0-50 mjukt 75 cykler —
E 2,5 manader

2 8-14 m 51-100 medelhart 50 cykler — 2
manader

B 15-21 E 101 - 150 hart 40 cykler —
1,5 manader

4 22-28 m over 151 mycket hart 30 cykler — 1
manad

12.6 Hur man tar bort och installerar: Lucka

Ugnsluckan har tre glasrutor. Du kan ta bort ugnsluckan och de inre glasrutorna fér
rengoring. Las hela instruktionerna "Ta bort och installera luckan" innan du tar bort
glasskivorna.

FORSIKTIGHET!
Anvand inte ugnen utan glasrutorna.
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Steg 1

Oppna luckan helt och hall i
bada gangjarnen.

Steg 2

Lyft upp och vrid spakarna pa de
tva gangjérnen.

Steg 3

Stang ugnsluckan halvvags, till
den férsta 6ppna positionen. Lyft
och dra darefter framat och ta
bort luckan fran sin plats.

Steg 4

Lagg luckan pa en mjuk duk pa
en stabil yta.

Steg 5

Ta tag i lucklisten (B) pa bada si-
dorna av luckans 6vre kant och
tryck inat for att frigéra klamlaset.

Steg 6

Dra lucklisten framat for att ta
bort den.

Steg 7

Hall i glasrutorna i 6vre kanten
och dra forsiktigt ut dem en efter
en. Borja med den Oversta glas-
rutan. Se till att glasrutorna glider
i skarorna hela vagen ut.

Steg 8

Rengor glasrutorna med vatten
och lite diskmedel. Torka glasru-
torna noga. Diska inte glasski-
vorna i diskmaskin.

Steg 9

Nar rengoringen ar klar, satt till-
baka glasrutorna och ugnsluck-
an.
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Var noga med att satta tillbaka glasru-
torna (A och B) i ratt ordning. Kontrolle-
ra symbolen/skriften pa sidan av glasru-
tan, varje glasruta ser olika ut for att for-
enkla demontering och montering.

Nar det har installerats korrekt hors ett
klick i lucklisten.

Se till att den mellersta glasrutan place-
ras korrekt i sina skaror.

n - i °
12.7 Byte av: Lampa Hall i halogenlampan med en trasa for att
forhindra att fett ska komma pa lampan.
VARNING!
Risk for elektrisk stot!

Lampan kan vara het.

Innan du byter lampan:

Steg 1 Steg 2 Steg 3
Stang av ugnen. Vanta tills ~ Koppla bort ugnen fran Lagg en trasa i botten av
ugnen ar kall. eluttaget. ugnsutrymmet.
Bakre lampa

Steg 1 Ta bort glasskyddet genom att vrida pa det.

Steg 2 Rengor lampglaset.

Steg 3 Byt ut lampan mot en lamplig lampa som tal 300 °C.
Steg 4 Satt tillbaka lampglaset.

13. FELSOKNING

VARNING! 13.1 Vad gor jag om ...
Se sakerhetsavsnitten.

Om nagot saknas i denna tabell,
kontakta ett auktoriserat servicecenter.
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Ugnen slas inte pa eller viarms inte

upp

Felkoder

Problem

Kontrollera att...

Det gar inte att ak-
tivera eller anvan-
da ugnen.

Ugnen ar korrekt
ansluten till elutta-
get.

12:00

Ett stromavbrott
har intraffat. Stall
in klockan.

Ugnen varms inte
upp.

Den automatiska
avstangningen ar
avaktiverad.

Ugnen varms inte
upp.

Ugnsluckan ar
stangd.

Om displayen visar en felkod som inte
finns i den har tabellen, sla av sakri-

ngen och sla pa den igen for att starta
om ugnen. Om felkoden aterkommer,
kontakta en auktoriserad serviceverk-

stad.

Ugnen varms inte
upp.

Sékringen har gatt.

Rengoring

Problem

Kontrollera att...

Ugnen varms inte
upp.

Barnlaset ar avak-
tiverat.

Det finns vatten i
ugnsutrymmet.

Det finns inte for
mycket vatten i
vattenbehallaren.

Komponenter

Problem

Kontrollera att...

Belysningen ar
slackt.

Varmluft med fukt -
ar paslagen.

Belysningen fun-
gerar inte.

Glédlampan ar tra-
sig.

Funktionen Mat-
lagningstermome-
ter fungerar inte.

Kontakten till Mat-
lagningstermome-
ter ar ordentligt
isatt i uttaget.

IEI—indikatorn ar
slackt.

Det finns tillrackligt
med vatten i be-
hallaren. Kontakta
ett behorigt servi-
cecenter om det
borjar lacka vatten
i ugnen och indika-
torn fortfarande ar
slackt.

|_|-indikatorn ar
tand.

Det finns tillrackligt
med vatten i be-
hallaren. Om tan-
ken ar full och indi-
katorn fortfarande
lyser, kontakta ett
auktoriserat servi-
cecenter.

Angkokning funge-
rar inte.

Det finns kalkav-
lagringar i angin-
loppets 6ppning.

Angkokning funge-
rar inte.

Det finns vatten i
vattenbehallaren.

Felkoder

Displayen vi- Kontrollera att...

sar ...

C2 Matlagningstermo-
meter kontakten
har tagits bort fran
uttaget.

C3 Ugnsluckan ar
stangd och ugnsla-
set ar inte trasigt.

F102 Ugnsluckan ar
stangd.

F102 Ugnslaset ar inte

trasigt.

Det tar mer an tre
minuter att tomma
vattentanken eller
vatten lacker fran

angoppningen.

Det finns kalkav-

lagringar i angin-
loppets 6ppning.

Rengor vattenbe-
hallaren.

Andra problem

Problem

Kontrollera att...
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Andra problem

Produkten har sla-
gits pa men varms
inte upp. Flakten

Funktionen Demo-
lage ar avaktive-
rad:

ar inte igang. 1. Stang av ug-
"Demo” visas pa nen.

displayen. Q
2. %3 D °C-

Hall intryckta
samtidigt.

3. Den forsta siff-
ran pa dis-
playen och
Demo blinkar.

4. Vrid tempera-
turvredet for att
ange koden:
2468. Tryck

pa: . Nasta
siffra blinkar.

13.2 Servicedata

Kontakta din aterforsaljare eller en auktoriserad serviceverkstad om du inte kan
avhjalpa felet.

Nodvandig information som servicecentret behdver finns pa graderingsskylten.
Typskylten sitter pa ugnsutrymmets framre ram. Avlagsna inte typskylten fran
ugnsutrymmet.

Vi reckommenderar att du antecknar uppgifterna har:

Modell (MOD.)

Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

14. ENERGIEFFEKTIVITET

14.1 Produktinformation och produktinformationsblad*®

Leverantérens namn Electrolux
Modellbeskrivning CKP740X 949494754
Energieffektivitetsindex 81.2
Energieffektivitetsklass A+

Energiférbrukning med en standardratt, 6ver/
undervarme

0.93 kWh/program

Energiférbrukning med en standardratt, varmluft ~ 0.69 kWh/program
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Antal kaviteter 1

Varmekalla Elektricitet
Ljudstyrka 721

Typ av ugn Inbyggnadsugn
Massa 32.5kg

* Fér Europeiska unionen enligt EU-férordningarna 65/2014 och 66/2014.
For Republiken Vitryssland enligt STB 2478-2017, bilaga G; STB 2477-2017, bilagor-

na A och B.
For Ukraina enligt 568/32020.

Energieffektivitetsklassen ar inte tillamplig for Ryssland.

EN 60350-1 - Elektriska matlagningsprodukter fér hushallsbruk - Del 1: Omraden,
ugnar, angugnar och grillar - Funktionsprovning.

14.2 Energibesparing
Denna ugn har funktioner
som mojliggor

energibesparing under
tillagningen.

Kontrollera att ugnsluckan ar ordentligt
stéangd n&r ugnen ar paslagen. Oppna
inte luckan for ofta under tillagningen.
Hall luckans tatningslist &r ren och
kontrollera att den sitter ratt och
ordentligt fast.

Anvand kokkarl i metall for hdgre
energieffektivitet.

Om mojligt, undvik att férvarma ugnen
fore tillagning.

Gor sa korta uppehall som mdjligt vid
tillagning av flera ratter for samma
tillfalle.

Tillagning med varmluft
Om mojligt, anvand varmluftsfunktionen
for att spara energi.

Restvarme

Om ett program anvands med installd
programtid eller sluttid och tillagningen
tar langre tid &n 30 minuter, stangs
varmeelementen av automatiskt tidigare
med vissa ugnsfunktioner.

Flakten och belysningen fortsatter att
vara paslagna. Nar du stédnger av ugnen
visas restvarme pa displayen. Du kan
anvanda den varmen for varmhallning.

Om tillagningen tar langre tid an 30
minuter, sank ugnstemperaturen med
minst 3-10 minuter innan tillagningen
avslutas. Tillagningen fortsatter med
ugnens restvarme.

Anvand restvarmen for att varma annan
mat.

Varmhallning

Valj lagsta mojliga temperaturinstéllning
for att anvanda restvérme och halla
maten varm. Restvarmeindikatorn eller
temperaturen visas pa displayen.

Laga mat med slackt belysning
Slack belysningen under tillagning. Tand
den endast nar du behéver den.

Varmluft med fukt
Denna funktion anvands for att spara
energi under tillagningen.

Med denna funktion slacks belysningen
automatiskt efter 30 sekunder. Du kan
téanda belysningen igen, men det innebar
att férvantad energibesparing minskar.
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15. MILJOSKYDD

2 2%

Atervinn material med symbolen to. produkter méarkta med symbolen & med
Atervinn férpackningen genom att hushallsavfallet. L&mna in produkten pa
placera den i lampligt karl. Bidra till att narmaste atervinningsstation eller

skydda var miljé och var halsa genom att kontakta kommunkontoret.
atervinna avfall fran elektriska och
elektroniska produkter. Slang inte
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